Hafeuflocken-Mandclochlkekse

Erﬂ/bt: ca. 40 Kekse

Zutaten:

150 g Haferf[ocken I Msp Salz

130 g Mandelmehl aus blanchierten Mandeln, 120 g Butter, weich

tellentolt 2 B gf”éﬁe ).

1TL BQCkF“[VW 1 TL Vanilleextrakt

ITL Zimt 120 g Erythrit

Zaéz/'e/ta/g’

I Den Bﬂckofen auf 180 °C vorheizen und ein Backblech mit Backpapier aus[egen.

2 H&iferﬂocken, Mandelmehl Backpu[ver, Zimt und Salz miteinander vermischen.

3. Die Butter mit den Eiern, dem Vanilleextrakt und dem Erﬂthr/t in der Kiichenmaschine
schaumlg riihren.

Y. Nach und nach die trockenen Zutaten einriihren, bis alles gut miteinander verbunden ist.

5 Mt einem Keks/ﬁortion/erer (ich nehme dazu einen Caok/e*SCoa/a gm"ﬁe 1 TL) den 7215 auf
das Backblech setzen und diesen mit den Hénden ein wenig f/ach driicken.
12—16 Minuten backen, bis die Kekse an den Rindern 'ﬂoldbmun sind.

/. Dann auf einem Kucheng/tter auskiihlen lassen und anschlieffend in Dosen aufbewahren.

TlTUF leh verwende fdr diese Kekse 120 g Ergthr/f, weil ich sie nicht zu siif3 mag Wer mochte,

kann mehr h/'nzugeken — das richtet sich ganz nach dem /perso"n[/c//zen gesc//zmack.



