(loud-Buitchen-Uaviationen

2 Portionen
Zutaten:
Fiir die Basisbrotchen: Fir Variante 1:
2 Eier, grb’{Se M -2 EL Ba@el—gewdrz
1 Prise Salz
100 4 Frischkése, bis 3 % Fett Fir Variante 2:
Yo TL Bo\ckpulver 1EL 6@mischte Krauter
1EL Cheddar, 6@;”[@(7@;4
Fir ie 2 Brotchen benstigh man fiir die Fiir Variante 3:
Varianten auferdem: L+—5 Oliven, in Scheiben Seschnitten
1—2 EL Feta, zerkrimelt
einiae Blaitter Basilikum
Zubereitun@
1. Den Backo)fen auf 140 °C Umluft vorheizen und ein Backblech mit Backpapier ausle@em‘
2. Die Eier trennen. Das Eiweify mit dem Salz steif schlaﬂem‘
3. Das Eig@l(? mit dem Frischkdse und dem Backpulver gut verriihren. Dann den Eischnee

or ¥

vorsichti& unterheben.

Mit einem Lb'ffel Lt Sleich grofoe Kreise o\u)f das Backblech setzen.

Fiir Variante 1 das Bo\gelfgewﬁwz tiber die Brotchen streven. Fir Variante 2 die Krduter
auf die Brotchen Sebem und den Cheddar dariberstreuen. Fir Variante 3 die Oliven auf
den Brotchen verteilen und den Feta dariber kriimeln (das klein 6esc}/mitteme Basilikum
erst ca. 1 Minute vor Ende der Backzeit au)f die Brétchen 5@[7@;4)

Das Blech auf der mittlere Schiene in den Of@n schieben und die Cloud-Brétchen 15—20
Minuten backen lassen. Sie sollten 6oldl7mun werden.

Dann etwas abkiihlen lassen und 6@ni@{5@m.



